Zasady zywienia w bursie

Przygotowywanie positkow
1. Positki przygotowywane sg przy zachowaniu wszelkich niezbednych

Srodkdw higieny i zasad ostroznosci.

2. Pracownicy kuchni myjg i dezynfekujg rece przed rozpoczeciem pracy,
przed kontaktem z zywnoscig, po zajmowaniu sie odpadami i innymi
czynnosciami niezwigzanymi z przygotowywaniem positkdw.

3. Odbierajgc produkty zywnosciowe od dostawcéw z zewnatrz,
zaktadajg rekawiczki, maseczki ochronne lub przyibice.

4. Po zakonczonej pracy, dezynfekujg blaty kuchenne oraz inne sprzety
srodkami dezynfekcyjnymi, bedgcymi na wyposazeniu bursy.

5. Zmywajg naczynia i sztu¢ce w zmywarce w temperaturze nie nizszej,
niz 60 stopni C.

6. Personel kuchenny nie kontaktuje sie bezposrednio z wychowankami.

Wydawanie positkow

1. Positki wydawane sg z zachowaniem wszelkich srodkow ostroznosci i
bezpieczenstwa oraz przepisami bhp.

2. Personel kuchenny wydaje positki, indywidualnie dla kazdego
wychowanka.

3. Personel wydajacy positki zaopatrzony jest w maseczke lub przylbice,
rekawiczki, fartuch oraz czepek.

4. Zawiesza sie do odwotania formute ,szwedzkiego stotu”.

Spozywanie positkow

1.Zobowigzuje sie do zachowania wszelkich zasad bezpieczenstwa przy
spozywaniu positkdw.

2. Do stotowki wychowanek udaje sie w maseczce, kibrg moze zdjgé
dopiero bezposrednio przed rozpoczeciem positkow.

3. Przed wejsciem do pomieszczenia - stotowki obowigzuje dezynfekcja
rak.

4. W stotdowce przy jednym stoliku moga spozywacé positki osoby
zakwaterowane w tym samym pokoju.

5. Obowigzuje zakaz wynoszenia positkow ze stotowki.



